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SPEISEKARTE 
 
 

Selbstbedienung im Biergarten 
 
 

Speisen mit Tischnummer bitte an der Bar bestellen 
 

Küche geöffnet von 17:30-21:30 Uhr 
 

 
 

Drinks: 

 
Thomas Henry Wassermelonen Limo auf Eis 0,2l   4.- 

 
Thomas Henry Wassermelonen Spritz   7.50 

TH Melonen Limo, Prosecco, Wermut Rosé, Soda 
 

Negroni 9.- 
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VORSPEISEN UND KLEINIGKEITEN 
 
Hauseingelegte Essiggurke*  2.- 
 
Hausgemachter Kichererbsenhummus (n)* mit Steinofenbaguette (a)  4.80 

- hausgemachte Brotaufstriche gibt’s auch im Schlampomat für zuhause zu kaufen 

 
Portion marinierte Oliven* mit Steinofenbaguette (a)   4.80 
 
Portion marinierter Schafskäse (g)  mit Steinofenbaguette (a)   6.- 
 
Vorspeisenplatte: Baba Ganoush, Hummus, marinierte Oliven*, (n) mit Steinofenbaguette 

-  Baba Ganoush ist ein orientalischer Auberginen-Aufstrich         11.50 
 
Antipasti Teller (mariniertes Gemüse, Oliven, eingelegter Schafskäse) (g.m) 
mit Steinofenbaguette (a)   14.-  
auch vegan möglich, ohne Schafskäse  14.-  
 
Antipasti Balken (g,m,n) (mariniertes Gemüse, Oliven, eingelegter Schafskäse, Hummus)  
 für 3-5 Personen, mit Steinofenbaguette (a)  37.-   
(ideal als Vorspeise zum Teilen) 
 
Brotkorb Extra 3.- / kleine Portion Baguette (a)   0.80   Portion Senf (m) 0.70 
 

SALAT 
 
Wurstsalat mit Gürkchen, Ei und Vespergemüse, dazu Bauernbrot (a.g.c) 12.50  
/mit Emmentaler Käse (a.g.c.g)  14.- 
 
Großer Salat mit Emmentaler Käse und Früchte- Chutney, dazu Brot (a.g.m) 14.-  
 
Gemischter Salat aus Rohkost und Blattsalaten mit Hausdressing (m) *  
klein 5.-   groß 12.- 
 

HEIßE BROTE 
 
Ofenbrot mit Schmand, Käse und Speck, dazu Rohkost (a.g.m)  9.50 
 
Ofenbrot mit Schmand, Käse und Lauchzwiebeln, dazu Rohkost (a.g.m)  9.50       Seite 1 
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SUPPEN UND EINTÖPFE 

 
Soljanka wie bei Omi, dazu Brot (a)   8.50 
Soljanka ist eine säuerlich scharfe Suppe aus der osteuropäischen Küche, die Grundzutaten 
sind, Tomaten, Paprika, verschiedene Wurstsorte, Essiggurken uvm. dazu gibt’s Sauerrahm. 

Wir lieben es 😊 
 

Mediterrane Kartoffelsuppe mit Gartenkräutern, dazu Brot (g) 7.- 

 

HAUPTGERICHTE 
 
Schweinebraten a la Nonna mit Bohnen-Karottengemüse und Bratkartoffeln (a.l)  21.- 
                                                                                                                                                  
Schwäbische Linsen mit Spätzle und Saitenwurst (a.g.c.l.m)      16.50 
 
Mit Käse gefüllte Arancini mit Pesto und mediterranem Gemüse (a.g.l)      16.-    
(Arancini = gebackenes, gefülltes, Reisbällchen) 
 
Vegetarische Linsen mit Spätzle (a.g.c.l.m)   14.50 
      

Oberschwäbische Käsespätzle mit Zwiebelschmelze, aus dem Ofen (a.g.l)   14.50 
 

Zu den Hauptgerichten empfehlen wir einen Beilagen Salat 😊 
 

SÜß 
 
Schokoladenkuchen im Glas mit Zwetschgenkompott und Schlagsahne (a.c.g)    7.20 
 
(*= Vegan) 
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FÜR ZUHAUSE IM SCHLAMPOMAT 
ICH BIN / TAGE DIE WOCHE 24 STUNDEN FÜR DICH DA ☺ Wagenburgstr. 147, Stuttgart Ost 
 

Hausgemachte SPEISEN im Glas Ideal für die schnelle Mittagspause im Büro 
 
WURSTIG / FLEISCHIG 

- Chili con Carne vom Rind 400g 8.- 
- Schwäbische Linsen mit Saitenwurst 400g 7.- 
- Omis Kartoffelsuppe mit Saitenwurst 400g 7.- 
- Soljanka klassisch mit Wurst 800g (2 Portionen) 8.- 
- Currywurst 400g 7.- 

 
VEGAN / VEGETARISCH 

- Schwäbische Linsen vegetarisch 400 g 6.- 
- Baked Beans 400 g 6.- 
- Hummus vegan 120g 3.70  

 
FRUCHTIG 

- Früchte Chutney 120g 3.-  (Rhabarber, Ananas) 
 
GURKEN 

- Chefins hausgemachte Essiggurken 900g 10.-    
- Chefins hausgemachte Cornichons 400g 6.-  
- Weihnachts-Deko-Gurken 3.- 

 
Hausgemachte DRINKS im Flachmann 0.2l 

- Bester Mexikaner 0.2l 7.50 €  / 0.5l 14.- € 
 
Unser Automat steht im Hof des Schlampazius, ACHTUNG nur Kartenzahlung möglich. 
 
 
 
 


